
Los hongos no solo alimentan, 
también regeneran, cultivados 
en residuos agrícolas, son una 
solución nutritiva, rentable y 
100% amigable con la 
naturaleza.

“

”

COMESTIBLES
HONGOS

DATOS:

Alto contenido en proteínas, fibra y antioxidantes con bajos en calorías y 
grasas.
Sin necesidad de tierras fértiles ni agroquímicos y crecen en residuos, por 
ejemplo, como paja de arroz, bagazo de caña o cáscaras de café.
90% de los residuos agrícolas pueden reutilizarse como sustrato.
Reducción de gases por descomposición de residuos no tratados.
Oportunidad de ingresos para comunidades rurales sin depender de grandes 
inversiones.
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PRESENTACIÓN

“Cada residuo tiene un 
propósito. Con los hongos, 
transformamos el 
desperdicio agrícola en 
una nueva fuente de vida.”
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