MUESTRAS DE CAFE
PREPARACIGN
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Manejo y Preparacion

EL MANEJO Y PREPARACION DE LAS MUESTRAS
DENTRO DEL LABORATORIO DEBE SER
METICULOSAMENTE OBSERVADO DADA LA
IMPORTANCIA QUE ESTO CONLLEVA PARA UNA
CORRECTA Y ADECUADA EVALUACION.
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Estandares establecidos

EN ESTE ESPACIO, DEDICADO A LA EXPOSICION SOBRE
LAS MUESTRAS QUE SE ENVIAN AL CLIENTE O BROKER
CON EL MOTIVO DE CERRAR UNA POSIBLE Y SEGURA
TRANSACCION, SE ENFATIZARA SOBRE EL MODO DE

PREPARAR LAS MUESTRAS.
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Estandares establecidos

TALES MUESTRAS DE ACUERDO CON LOS
ESTANDARES  ESTABLECIDOS EN LO  QUE
CONOCEMOS COMO PREPARACIONES O GRADOS
SEGUN LA NTP ESTA ES LA TABLA DE GREEN COFFEE
CLASSIFICATION SYSTEM ELABORADA POR EL GREEN
COFFEE ASSOCIATION.
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Cafés Especiales

PARA LAS MUESTRAS DE CAFES ESPECIALES SE
DEBERA TENER MUCHO CUIDADO CON LA
PREPARACION YA QUE EL PROTOCOLO ES BIEN
CLARO EN ESTABLECER QUE SERA CERO DEFECTOS
PRIMARIOS Y HASTA 5 DEFECTOS SECUNDARIOS DE
ACUERDO AL SCA CLASSIFICATION SYSTEM.
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GCreen Arabica Coffee
corree assocumion  CT ASSIFICATION SYSTEIM
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CATECORY | | AMLDEFECT | CATECORY 1 FULL DEFECT
CEFECTS EQUIVALENTE | DEFECTS EQUINVALENTS

| Partiol Slock
! Partiol Sour
Parchment/
1 Fagormine
Foater
srof
Unripe
Witheced
el
Brokery/
hipped/Ca
v/ Husk
V ineecr
age

GReEen COFFee COLOR GRapIenT
Unroasted coffee’s cclor ranges from a biue-green 1o a pale yellow depending upen origin, processing er age.
; i : ASA P IR AT
25720\ ©, A

Bhoe-Grwen Bhuish-Croen Yllow- Pale Yellow Yellowish

Spediity Coffee Assodation of America | 330 Golden Share, Sulte 50, Long Beach, CA 90802 T: 562.624.400 F.562624.4101 scaa.org




SEUADIVIDO ESTA AREA EN TRES:

O Muestras de Oferta
O Muestras de Pre-Embarque
O Muestras de Embarque.
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OFERTA

Tomando en cuenta el modo de comercializacién y
la diversidad de productos que se pueden ofrecer
hoy en dia, esto es en cuanto al tipo y preparacion,
seleccion, clasificacion por tamano, apariencia fisica
y caracteristicas de la bebida los cuales deben ser
bien definidos en los contratos.
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Especificacion de
“calidad” en base
descriptiva



FAQ (Fair average quality)



Calidad
promedio

justa (FAQ) Esencialmente significa que el café sera
representativo de la calidad promedio de la
cosecha, pero no existe un estandar definido para
esto. Incluso el tostado implica que el café tostado
no contendra demasiados palidos (granos
amarillentos) y tendra una apariencia
razonablemente uniforme.
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CC (Clean cup)



CC (Clean cup)

Taza Llimpia indica que la bebida no debe
presentar ningun sabor impuro (defectos
sensoriales) o desagradable, pero por lo demas no
dice nada sobre la calidad de la taza.

Sin embargo, los compradores saben
aproximadamente cual debe ser la calidad de la
taza vy, por ejemplo, si la taza fuera
completamente plana o sin vida, argumentarian
que esto no es consistente con una calidad
promedio.
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Sujeto a la aprobacmn de
la muestra (SAS)

Esta es una forma de eliminar la mayor parte del riesgo de
calidad inherente a la compra de café no visto de los
vendedores/exportadores, ya que los compradores no estan
obligados a aceptar ningun envio que no hayan aprobado
primero. SAS obliga al exportador a proporcionar una
muestra de aprobacion antes del envio. Hay tres
posibilidades generalmente reconocidas.
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Con este nombre se define a toda muestra que es
enviada al cliente o su representante antes de enviar el
café a puerto.

Esta muestra es condicionada dentro del contrato de
compra-venta signado por las partes, el motivo de esta
muestra se debe a que el cliente habra solicitado la
verificaciéon del café a embarcarse y su previo
conocimiento de lo que recibira en puerto de destino.
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Subject to approval of sample,
preshipment sample SAS PSS

Sujeto a la aprobacion de la muestra previa al
envio

El contrato esta sujeto a la aprobacion del comprador de la
muestra previa al envio unicamente.
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Subject to Approval of Sample, No
Approval No Sale SAS, NANS

SAS, sin aprobacion no hay venta

Si la muestra no es aprobada, el contrato se cancela
automaticamente.
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SAS, two or three samples for
buyer's choice

SAS, dos o tres muestras a eleccion del
comprador

Cuando los requisitos de calidad del comprador son muy
especificos, y para ahorrar tiempo, se pueden enviar varias
muestras al mismo tiempo. Para evitar confusiones,
dichos contratos deben estipular si se pueden enviar
muestras repetidas o si la falta de aprobacién significa
gue no hay venta.
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SAS, repeat basis
SAS, base repetida

Si se rechaza la primera muestra, se puede enviar una
segunda o incluso una tercera muestra. A veces, el
contrato mencionara cuantas muestras posteriores se
pueden enviar.

Esta opcion brinda seguridad de maxima calidad sin
poner en peligro el contrato de inmediato y funciona bien
en relaciones duraderas.
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Las muestras de embarque corresponden
inequivocamente a la muestra de café tomada del lote
enviado de puerto de origen desde donde sale el café,
antes de éste salir a su destino. Deben considerarse dos
variantes en esta fase:

Si la muestra se tomara al llenado del contenedor en
la planta procesadora y/o almacén de despacho.

Si la muestra se tomara al llenado del contenedor en
el terminal de almacenamiento en el puerto.






Deberia definirse para efectos practicos sobre el peso
que deba contener |la muestra a ser enviada al cliente.

Como minimo sera necesario una muestra de 500
gramos, 350 gramos para la evaluacion fisica y 150g
para el tueste y la correspondiente evaluacion sensorial
tanto como para el Green Coffee Contract y SCA.




Con relacion a la humedad sera de acuerdo al protocolo:
SCAde 102 12%, y para GCAde 10a 12.5%
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Modelos de
etiquetas




COFFEE SAMPLE
ID N2 EUROPE 001-17

SELLER: DISTRIBUIDORA EUROPERU
SAC

TYPE : SPECIALTY O DEFECTS

VARIETY: CATUAI, TYPICA, COSTA
RICA

QUANTITY: 1 KILO SAMPLE
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