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1.- INTRODUCCIÓN



TEMA 

BASE LEGAL

http://www.digesa.minsa.gob.pe/NormasLegales/Normas/RM_807-2022-

MINSA.pdf

Aprueba la NTP N° 192 – MINSA/ DIGESA – 2022. Norma Sanitaria para la Implementación del 

Sistema Integrado de Producción – SIP en la Elaboración de Productos Lácteos Artesanales. 

INTRODUCCIÓN

OBJETIVO GENERAL:

• Lograr que las organizaciones de productores, pequeñas, micro empresas y personas naturales

apliquen un sistema de control que asegure la inocuidad de sus productos lácteos (quesos frescos,

quesos semi madurados y yogurt), para la obtención del certificado del Sistema Integrado de Producción

SIP.

http://www.digesa.minsa.gob.pe/NormasLegales/Normas/RM_807-2022-MINSA.pdf
http://www.digesa.minsa.gob.pe/NormasLegales/Normas/RM_807-2022-MINSA.pdf


TEMA 

NUESTRA REALIDAD

TOTAL PLANTAS 
NACIONAL

 6,500*

•Puno:           
1,311

•Cajamarca:  
1,030

•Lima:              
866

•Cusco:            
467

•Amazonas:     
382

•Ayacucho:      
289

•Otros :          
2,155

PLANTAS 
FORMALIZAD

AS 

660*

(Activas)

•Cajamarca: 
219

•Puno:            
69

•Cusco:          
42

•Pasco:           
39

•Arequipa:      
36

•Junín:            
35

•Otros:          
220

PLANTAS CON 
REGISTRO 
SANITARIO

483* 

(Vigentes)

•Lima:           109

•Puno:            55

•Cajamarca:   50

•Arequipa:      45

•Junín:            44

•Cusco:           34

•Ayacucho:     29

•San Martin:    12

•Otros        :   105 

PLANTAS 
CON HACCP

 13

(Habilitadas 
por DIGESA)

•Junín:           
4

•Ayacucho:     
1

•Cusco:          
1

•Pasco:          
2

•Tacna:          
1

•San Martín:  
1

• Apurímac:   
1

•Lima:            
2 

PLANTAS CON 
BUENAS 

PRÁCTICAS DE 
MANIFACTURA

(BPM)

12 

(Vigentes)

NUESTRA REALIDAD EN 

CERTIFICACIONES

FUENTE: DGDG actualizada al 2022 SSE



2.- QUÉ ES EL SIP ?



1.Objetivo General

3.CONTENIDO

FUENTE:  DIGESA 2023



3.- CRITERIOS DE SELECCIÓN



3.CONTENIO

PLANTAS DE DERIVADOS LÁCTEOS

Planta: < 5mil litros/ día

Productos: Quesos Frescos

Quesos Semimaduros

Yogurt

A. Grupo Avanzado B. Grupo Intermedio C. Grupo Inicial

Registro Sanitario vigente Registro Sanitario vigente Sin Registro Sanitario

RUC activo/habido RUC

Marca Registrada Nombre comercial 

Manual de BPM Mínimo: Registros de proveedores 

de leche y algunas actividades de 

BPM

Manual de PHS

Tiempo de funcionamiento: 06 

meses mínino

No aplica No aplica

NO tiene registros del Control de 

la Calidad Sanitaria

NO tiene registros del Control de 

la Calidad Sanitaria

NO tiene registros del Control de 

la Calidad Sanitaria

FUENTE:  DIGESA 2023



4.- BENEFICIOS DE LA CERTIFICACIÓN



1.- Garantía de Inocuidad para el CONSUMIDOR

2.- Acceso a Mercados con mayor valor agregado

3.- Mejora de la Trazabilidad del producto

4.- Reconocimiento de la MARCA por el consumidor

5.- Superación del nivel de vida de los PROVEEDORES de leche

6.- Considerar la Certificación como una INVERSIÓN

AÑO 2023

AÑO 2015

S/ 71.90 

S/ 49.90 

S/ 70.40

AÑO 2023

AÑO 2015
S/ 58.80

BENEFICIOS



5.- AVANCES A LA FECHA



TEMA ACTA DE INSPECCIÓN SANITARIA



TEMA ACTA DE INSPECCIÓN SANITARIA



TEMA ACTA DE INSPECCIÓN SANITARIA



TEMA ACTA DE INSPECCIÓN SANITARIA





@sierraexportadora @sierraexporta@sierrayselvaexportadoraperu Sierra y Selva Exportadora
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