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O CALIDAD SEGUN ISO (2000): Habilidad que LEROY Et al. (2006): Definicion de calidad en café
tiene un conjunto de caracteristicas de un depende de posicion en cadena de valor:
producto, sistema o proceso pard
satisfacer los requerimientos de los clientes
U ofras partes interesadas.

O Productor: rendimientos, precio y facilidad de
culfivo

O Exportador: tamano del grano, ausencia de
defectos, regularidad del abastecimiento,
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s la produccio de Cate con caracteristicas fisicas y precio.

Responsabilidad: Social, Ambiental vy
Econdmica O Tostador: contenido de humedad, estabilidad

de las caracteristicas, origen, precio,
compuestos bioguimicos y calidad sensorial.

O Consumidor: precio, sabor y gusto, origen
geogrdfico, aspectos ambientales y sociales.
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La interaccion de estos factores determina la
calidad del café y una vez establecido el
cafetal, esto no se puede cambiar. Por eso es
altfamente recomendable investigar las
caracteristicas climdticas y eddficas de la
zona antes de establecer un cafetal. Igual de
importante es la adaptabilidad y calidad de la
variedades disponibles.
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PRECIPITACION: REQUIERE ENTRE 1000 A 2500 MM AL ANO CON UN
PERIODO SECO DE AL MENOS 2 MESES PARA ESTIMULAR LA FLORACION.

TEMPERATURA: ENTRE 17 A 24 CENTIGRADOS DE TEMPERATURA
PROMEDIO

HUMEDAD RELATIVA: ENTRE 55 Y 65%

HELIOFONIA: CONDICIONES OPTIMAS SUPERIORES A 1000 HORAS DE LUZ
/NWNe}

REQUERIMIENTOS
CLIMATICOS



Para la produccion de cafés especiales se
recomienda variedades ardbicas

En la zona se tiene experiencias positivas con la
variedad tipica en todos los pisos altitudinales, las
variedades como los catimores en la parte media
(1200 a 1500 msnm) y los gueshas, borbones,
pacamaras en las partes altas (mas de 1500 msnm).
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BOTANICOS
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suelos de textura franco, estructura granular,
suelos profundos o modernamente profundos,
suelos con buen drenqgje (no inundables)

Pendiente desde cero hasta 45 grados

pH5.5a6.5
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REQUERIMIENTOS
EDAFICOS Y
MORFOLOGICOS
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O Altura: de 1200 a 2000 msnm

REQUERIMIENTOS
GEOGRAFICOS
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Precipitacion
Periodo seco
de 2 a 3 meses

N
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Radiacion Solar
La sombra retarda la
maduracion del frut

Altitud

1200 a 2000
msnm

Humedad
55 - 465%
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PRACTICAS AGRONOMICAS

O Seleccion de semilla, variedades y
produccion de pldantulas.

O Nutricion

O Manejo Iintegrado de plagas vy
enfermedades (MIPE)

O Poday manejo de sombra.
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COSECHA SELECTIVA

O La recolecciéon de los frutos del cafeto se realiza
de manera selectiva; donde el caficultor soélo
recolecta aquellos que estén en el punto optimo
de maduracion; es decir cuando presentan un
color rojo vivo. La cosecha se realiza a mano para
garantizar que en el lote recolectado no se
encuentren frutos inmaduros o sobre maduros.

O Para ello el dueno de | finca debe capacitar a sus
recolectores sobre cuales lotes de su finca
tienden a tener una maduracion precoz, ya sed
por caracteristicas de la variedad o por la
ubicacion del lote dentro de la finca.
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O Revisar que estén bien mantenidas y
calibradas.

O Se debe lavary limpiar todos los dias
la maqguina antes y después del uso.
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;Por qué debemos realizar el flote?

@)

@)

“Los cafés de mejor calidad fienen una
densidad mayor que la del agua”.

Las cerezas defectuosas, tienen semillas que no -
se desarrollaron de forma correcta, en las que se | *
forman espacios llenos de aire. F

También realizamos el flote para bajar la carga b’ gl
microbiana, -

Y por Ultimo realizamos el flote para nivelar la
temperatura,
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;CUANDO DESPULPAR?

O El mismo dia de la cosecha

; QUE EVITAMOS?

O Calentamiento de granos

O Aceleramiento del proceso de
fermentacion

O Pérdida de calidad, encontrando
sabores a fermento, fenol o vinagres.
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Maduracidn del fruto
Tiempo de proceso
Material del tanque
Tamano de la pila

Temperatura ambiental

IMPORTANTE

Humedad relativa

Calidad y temperatura del agua. No se debe mezclar en el mismo
tanque, los granos de café

recolectados en el dia con granos
recolectados anteriormente, porque
afectaria a la calidad del café

O O OO O O O
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secado

| FLUTO DE ATRE |

TEMPERATURA DE
MASA MAXINMQ 40°C

CONDUCCION — CONVECCION

. RADIACION

- D Y
PISO DE MALLA TIEMPO

PRESECADO OREADO SECADO
Revueltas 8 VECES/DIA 6 VECES/DIA 5 VECES/DIA
Temperatura (°) MAXIMO 45° MAXIMO 40° MAXIMO 40°
Duracion 1-5DIAS 5-9DIAS 20 - 25 DIAS
Contenido de humedad % 55-45 44-20 20-11
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O Ensacar o embolsar el café pergamino seco
en bolsas de alta densidad, herméticas, estos
deben de almacenarse en ambientes
impios, y ventiladas, sobre parihuelas de
madera separadas de |la pared por lo menos
50 cm.

O El alimacén debe tener una temperatura de
20 a 22°C, con una humedad relativa que no
exceda el 65%

O Evitar almacenar con otros productos como
fertilizantes, plaguicidas o combustibles.

O Debe fransportase en vehiculos limpios, solo
debe llevar café.
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AqQui utilizamos un
procedimiento oJelfe ‘
determinar el andlisis fisico
y sensorial de las muestras —
a evaluar siguiendo las
normas técnicas peruanas
y las normas del SCA para
obtener  un resultado
veraz.
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